TO-72IB

Ver.02

Therms

Aquecimento  Vapor

lluminagdo  Turbina Buzzer

Bloqueio Programagdo Grau de
defungdes emsérie  protegdo
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Temporizador Receitas

ANTES DA INSTALACAO DO CONTROLADOR RECOMENDAMOS QUE SEJA FEITA A LEITURA COMPLETA DO MANUAL DE
INSTRUGOES, A FIM DE EVITAR POSSIVEIS DANOS AO PRODUTO.

POR ESTAR EM CONSTANTE EVOLUGAO, A FULL GAUGE CONTROLS RESERVA-SE O DIREITO DE ALTERAR AS
INFORMAGOES CONTIDAS NO MANUAL A QUALQUER MOMENTO, SEM PREVIO AVISO.

1. DESCRICAO

0 TO-72IB ¢ um termostato e temporizador desenvolvido para automagao de fornos do tipo combinado ou de convecgéo
forgada. Através de seu menu de instalagdo é possivel selecionar o modelo de forno desejado e atuar no controle da
temperatura em fornos do tipo elétrico, a gas, ou a lenha, controlando o tempo de cocgéo, injegéo de vapor, a iluminagao do
forno, 0 tempo e o sentido do giro da turbina para melhorar a uniformidade do assado. Utilizando o modo de receitas, pode-se
pré-configurar até 12 opgdes diferentes de receitas que permitem o ajuste de temperatura, tempo de cocgéo e de injegéo de
vapor, mantendo o forno preparado para os mais variados tipos de cozimentos. Além de contar com um alarme sonoro interno
(buzzer) que avisa, por exemplo, o fim do assado, pode-se utilizar uma saida de alarme sonoro externo caso necessario.
Através do menu de instalagao é possivel selecionar o tipo de sensor termopar a ser utilizado ( do tipo J ou K) e habilitar o sensor
de protegao térmica da turbina, evitando superaquecimento. A linha ThermOn foi desenvolvida e produzida com matéria prima
de alta qualidade e destaca-se por seu design exclusivo e diferenciado. Dispde de bloquelo de fungdes, evitando que terceiros
alterem os parametros, frontal hermétrica que oferece alta protegao contra entrada de sujeira e umidade, e muito mais.

2. PRINCIPAIS APLICACGES
Fornos combinados, fornos de convecgéo forgada, estufas

3. ESPECIFICACOES TECNICAS

Consumo aproxil 10VA

5. CONFIGURAGOES DE INSTALAGAO

Acesse o menu de configuragdes de instalagéo pressionando a tecla S€T por 4 segundos até aparecer

Aouwvw
curto).

. Em seguida aparecera pressione novamente atecla S€eT (toque curto). Utilize as teclas de
parainseriro codigo de acesso 231, e quando pronto pressione novamente a tecla seT (toque

Utilize as teclas de 4 ou ¥ para selecionar a fungéo desejada. Com um toque curto na tecla SET é possivel editar o seu valor.
Utilize as teclas 4 ou ¥ paraalterar o valor, e quando pronto, dé um toque curto na tecla seT para memorizar o valor configurado
e retornar ao menu de fungdes. Para sair do menu de configuragéo e retornar a operagéo normal (indicagdo da temperatura e
tempo) pressione a tecla SeT (toque longo) até aparecer [- - - -].

5.1 Tabela de configuragao deinstalagao

Alimentagéo elétrica
Temperatura de operagdo

TO721B: 85~265Vca + 10% (50-60Hz)
0a60°C

-10 a 500°C /14 a 932°F

10 a2 90% UR (sem condensagao)

Temperatura de controle
Umidade de operagao
Sensor de temperatura Termopar tipo J ou K (ndo acompanham o produto)
Sensor de protegao térmica PTC da turbina (ndo acompanha o produto)
1°C/1°F

E1: entrada para micro-chave da porta

E2: disparo remoto do temporizador

Resolugéo
Entrada Digital

Sensor de chama E3: entrada para sensor de chama

Saidas de relé 6 saidas de relé: 5 (3)A/ 250Vac 1/8HP
Saida do alarme sonoro (buzzer) externo  12Vcc/30mA (méx)

Dimensées do produto (mm) 75 x 75 x 100 (LxAxP)

Dimensées do recorte (mm) 67,2x 67,2

4. APRESENTAGAO

oLed deindicagaod
Led de indicagéo da turbina ligada;
E Leddeindicagdodo |
temporizador acionado;
Led de indicagéo da saida de
@vapor ligado;

Toque curto: Ajuste da temperatura

@e do tempo de cozimento;
Toque longo: Acesso configuragdes l

Display inferior: indica o tempo de
cozimento ou configuragdo de parametros;

ligado;

Display superior: indica a temperatura medida pelo
'sensor ou configuragéo de parametros;

Led deindicagéo da unidade de temperatura;
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Led de indicacao de bloqueio de funcdes;
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Led de indicacao de uso de receita;
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Toque curto: Diminui valor do pardmetro

O quando em programag&o;

Toque curto: Aumenta valor do parametro
quando em programacao;
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avancadas;

@Toque curto: Selegdo de receita;
Toque longo: Configuragéo das receitas;

Toque curto: Acionamento do temporizador;

O © 00

@Toque curto: Acionamento do vapor; *

Toque longo: Ajuste dos tempos de acionamento do vapor;*
Disponivel apenas quando selecionado 101 =

SeT
LE)D'O‘ Cada tecla possui um led que indica a sua
funcionalidade. Quando ligado indica que a tecla esta

TECLA ativa e pode ser pressionada.

FUN FUNCAO DESCRIGAO MiN MAX UNID. PADR.
- - E necessario quando se deseja alterar os
Lod  Codigo de Acesso (231) parametros de configuragdo dainstalagéo. 0 9999 0
Selecionao modelo deforno:
.01 Selegdo modelo de forno CoMb  bSt CoMb
Selecionaotipo de controle do forno:
" . [EL°E]=FornoElétrico
Selegéo do tipo do forno C F/ = ]=Fomoa Gas ELE LEN GAS
[LEn J=Fornoalenha
Tipo de sensor de temperatura Define o tipo do sensor de temperatura a ser 6 J tcH tc J
utilizado no controlador. = - =
Selegéo de unidade de Permite selecionar a unidade de temperatura que o oF oc
temperat ocontrolador operara.
Permite selecionar o idioma em que serdo
apresentadasasmensagensdocontrolador
Selegéo do idioma PORT ESP PORT
Habilita alarme sonoro (buzzer) Permite habilitar ou desabilitar o alarme sonoro
xtern (buzzer) externo. Caso habilitado, o alarme OFF ON OFF
externo sonoro (buzzer) interno seré desligado.
Permite selecionar a intensidade sonora do
alarme sonoro (buzzer) interno.
zﬁ'l“u"::)‘:zt:';g"‘e sonoro =volume baixo MIN HIGH MED
“ volume médio
=volume alto
Tipo de sinal da entrada digital - contato normalmente aberto (NO) NO NC NO
da porta [_nL_]- contato normalmente fechado (NC)
Caso habilitado, monitora temperatura da turbina.
E, em caso de sobre-aquecimento, entra em
modo de erro, desligando as saidas do
-7 Habilita protecéo térmica da controlador OFF ON ON

turbina

6. FUNCIONAMENTO

6.1 Forno: elétrico

Protegaotermlca daturbina habilitada.
Protecdo térmica da turbina

desabllnada

Neste modo de operagéo o controlador mantém a saida de aquecimento ligada até o forno atingir o setpoint da temperatura do
forno (SP). A saida de aquecimento sera novamente acionada quando a temperatura cair abaixo do setpoint menos a histerese

ajustada (F04).

6.2 Forno:agas

Neste modo de operaco o controlador automatiza/monitora o acendimento da chama e consequentemente o aquecimento
do forno através do acionamento da saida do Gas , da usina de Ignicéo e da entrada do sensor de chama. O controlador
mantém o aquecimento ligado até o forno atingir o setpoint da temperatura do forno (SP). O aquecimento sera novamente
acionado quando a temperatura cair abaixo do setpoint menos a Histerese ajustada (FO4). O controlador realiza o
monitoramento permanente do sensor de chama, de modo a assegurar a operagéo segura do forno a Gas. Desta forma, em
caso de alguma anormalidade, s&o indicados os erros Er4 - Sensor de Chama em curto com o queimador e Er5 - Falta de
Chama. Para mais detalhes verificaritem 10 (Sinalizagdes).

6.3 Forno:alenha

Neste modo de operagdo a saida de aquecimento atua como um alarme superior, indicando quando a temperatura
ultrapassou o valor ajustado em setpoint da Temperatura do Forno (SP). O sonorizador também é acionado de modo a avisar
0 usuario do sobre-aquecimento. A saida e o sonorizador séo desligados quando a temperatura cair abaixo do setpoint da
Temperatura do Forno (SP) menos a Histerese ajustada (F04) ou quando pressionada a tecla S€T do frontal do controlador.

6.4 Modo Default (padrao)

Neste modo de operagéo, o controlador efetua o controle tipo gas, contudo o sensor de chama é ignorado e o controlador ndo
irda monitorar a presenca de chama. O controlador néo detecta os erros Er4 - sensor de chama em curto e Er5 - falta de gas,
resultando em uma operagao menos segura. OBS.: 0 Modo Default (padréo) de operagéo esta disponivel somente quando o
tipo de forno for ajustado como gas. Para executar esse modo de operagéo, verificar item 7.8 Habilitar Modo Default (padréo)
de operagéo.

NESTE MODO DE OPERAGAO, O SENSOR DE CHAMA E IGNORADO E O CONTROLADOR NAO
DETECTARA A PRESENCA/FALTA DE CHAMA, SENDO IMPRESCINDIVEL ESPECIAL ATENCAO DO
OPERADORNO CONTROLE DO FORNO, DEMODOAEVITARACIDENTES COM GAS.

6.5 Modo de resfriamento no forno combinado

Quando o controlador estiver configurado como forno combinado, 0 modo de monitoramento da temperatura estara sempre
ativo. Esta funcionalidade consiste em verificar se a temperatura do forno est4 acima de um novo valor de setpoint
configurado. Isto ocorrera quando por exemplo, deseja-se iniciar um novo processo de cocgdo com um valor de setpoint
abaixo do setpointatual.

Desta forma, caso ajustado um valor de setpoint abaixo da temperatura atual do forno, o controlador ativara a saida de vapor
no NIVEL 8 para ajudar a diminuir a temperatura do forno de forma mais rapida devido ao aumento da umidade interna. Este
procedimento ocorrera apenas quando ajustado um novo setpoint com valor abaixo da temperatura atual do forno ou através
da selegéo de uma nova receita também com setpoint abaixo do valor da temperatura atual, entretanto, obrigatoriamente com
o temporizador DESLIGADO, de forma a evitar eventuais acionamentos indesejados de vapor durante um processo de
cocgao emandamento.

7. OPERACOES - NiVEL BASICO
O controlador dispde de acessos facilitados aos recursos pertinentes ao usuario do forno.
Para realizar o ajuste de temperatura, temporizador e nivel de vapor (quando disponivel) dé um toque curto na tecla
SET. Utilize as teclas de B ou I para ajustar o valor do pardmetro. Para avangar e/ ou encerrar o ajuste dé um novo

toque curto na tecla SET.

7.1 Ajuste da temperatura (Setpoint) do forno:

Define a temperatura de trabalho do forno. Este parametro pode ser ajustado entre os valores definidos em
FO02 - Valor minimo permitido para configurar o setpoint da temperatura do forno e F03 - Valor maximo
permitido para configurar o setpoint da temperatura do forno.

7.2 Ajuste do temporizador

Define o tempo de cozimento. Apos transcorrido o tempo, a saida do sonorizador é ligada intermitentemente
até que alguma tecla da frontal do controlador seja pressionada. O temporizador pode ser ajustado entre
00:01299:59. Aescala de tempo € definida através do parametro F14 - Base de tempo do temporizador.

7.3 Ajuste do nivel de vapor*: (Apenas no modelo combinado)

Quando o modelo de forno estiver configurado como combinado (101 - CoMb) o menu de usuério apresentaa
fungao nivel de vapor (nNUAP) ap6s o ajuste de temporizador. O nivel de vapor é relacionado através da razéo
entre tempo de saida ligada e desligada, conforme tabela abaixo:

Nivel de vapor Tempo de saida vapor ligada | Tempo de saida vapor desligada

0 - -

1 2 seg. 58 seg.
2 2 seg. 28 seg.
3 2 seg. 18 seg.
4 2 seg. 13 seg.
5 2 seg. 10 seg.
6 2 seg. 8 seg.
7 2 seg. 7 seg.
8 2 seg. 6 seg.
9 2 seg. 5 seg.

10 2 seg. 4 seg.




0BS.: O tempo de saida vapor ligada pode ser configurado de 1 a 6 sequndos através da fungédo F23, para corrigir eventuais
diferengas na vazéo de dgua utilizada no processo de vapor.

7.4 Acionamento do vapor no modelo combinado

Quando configurado como forno combinado (101 - CoMb) o acionamento do vapor ocorre exclusivamente no modo ciclico e
somente quando o temporizador estiver acionando (contando tempo de processo). O acionamento do vapor também esta
condicionado aos parametros F21 - Temperatura minima para acionamento do vapor e F22 - Temperatura maxima para
acionamento do vapor, disponiveis no menu de configuragéo avancada. Essas condigdes devem ser atendidas para que
ocorraainjegéo de vapor noforno.

7.4.1 Niveis de acionamento do vapor

O ajuste do nivel de vapor € realizado através do menu de nivel basico, podendo ser configurado entre 0
gl (desligado) e 10 (nivel maximo). No modo combinado a tecla & néo possui nenhuma funcionalidade.
,’-' 0BS.: No forno combinado o vapor é acionado apenas no modo ciclico.

7.5 Acionamento do vapor no modelo boost:

Quando configurado como forno Boost (101 - bSt) o funcionamento do vapor é determinado através do parametro F18- Modo
de funcionamento do Vapor. O acionamento do vapor também esta condicionado aos parametros F20 - Intervalo de tempo
entre acionamentos do vapor, F21 - Temperatura minima para acionamento do vapor e F22- Temperatura maxima para
acionamento do vapor, disponiveis no menu de configuragéo avangada. Caso selecionado o vapor no modo ciclico, seu
acionamento ocorrera SOMENTE quando o temporizador estiver acionado (contando tempo de processo). Essas condigdes
devem ser atendidas para que ocorra a injecao de vapor no forno.

7.5.1 Tempos de acionamento de vapor no modelo boost

Para ajustar o tempo de vapor deve-se manter atecla & pressionada por 4 segundos. Utilize as teclas 4 ou~ para ajustar o
valor. Para confirmar o ajuste dé um toque curto natecla &

'-’ TEMPO DA SAiDA VAPOR LIGADA:

il Este parametro pode ser ajustado entre 1 999 segundos € 0 seu valor de fabrica é de 5 segundos.

/| TEMPO DA SAIDA VAPOR DESLIGADA:
B | B}l Este parametro pode ser ajustado entre 20 e 999 segundos e 0 seu valor de fabrica & de 30 segundos.
il 'l OBS.. Este parémetro estaré disponivel para ajuste quando selecionado o modo de controle do vapor como
F .

7.6 Receitas

Uma receita contempla a configuragéo da temperatura do forno, do tempo de processo, e dependendo do modelo de forno, o
modo de operagao do vapor, tempo de vapor acionado, tempo de vapor desacionado ou nivel do vapor.

7.6.1 Configuragéo das receitas

Para acessar o menu de configuragéo das receitas mantenha a tecla Rec pressionada por 4 segundos. Em seguida utilize as
teclas 4 ou ¥ para selecionar o pardmetro a ser ajustado, use a tecla REc para acessar o pardmetro, através das teclas 4
ou ¥ ajuste o valor do parametro. Para sair do menu de receitas e retornar a operacéo normal (indicacao de temperatura e
tempo) mantenha pressionada a tecla Rec (toque longo) até aparecer [- - - -].

7.6.1.1 Tabela de configuragao das receitas

7.6.2 Selecao dereceita

Para selecionar uma receita do controlador, dé um toque curto na tecla Rec , ap6s utilize as teclas de 4 ou w para
selecionarareceita desejada.

REC -TOQUE CURTO: desiste da selegao dareceita;

REC -TOQUE LONGO: confirma selecéo da receita;
Oicone = indica ao usuario que o modo receita esta ativo.

7.7 Bloqueio de fungoes

Para habilitar/desabilitar o bloqueio de fungdes deve-se manter pressionadas as teclas 4 e ¥ pelo tempo
configurado no parametro F29 - Tempo para bloqueio de fungées.

Com essa configuracao ativada, os parametros nao podem ser alterados, entretanto podem ser visualizados. Os
parametros que estardo disponiveis para ajuste, quando ativado o blogueio, s&o definidos pelo parametro F28 -
Blogueio de Fungées.

Oicone f indica ao usuario o estado do bloqueio, caso acesso, indica que o blogueio de fungdes esta ativo.

7.8 Habilitar modo Default (padrao) de operagao

Para habilitar o modo Default (padréo) de operago do forno, deve-se energizar o controlador com as teclas ©

e & pressionadas até ser exibida a mensagem no display. Este modo esta disponivel quando selecionado
forno tipo GAS. Para mais detalhes sobre este modo de funcionamento, verifique o item 6.4 Modo Default
(padrao).

NESTE MODO DE OPERAGAO, O SENSOR DE CHAMA E IGNORADO E O CONTROLADOR NAO
DETECTARA A PRESENCA/FALTA DE CHAMA, SENDO IMPRESCINDIVEL ESPECIAL ATENCAO DO
OPERADORNO CONTROLE DO FORNO, DEMODOAEVITARACIDENTES COM GAS.

7.9 Aviso de forno preparado para areceita:

O modo de receitas possui uma funcionalidade que permite avisar o usuario quando o forno atingiu o setpoint desejado e disparar
o timer automaticamente apds a abertura e fechamento da porta do forno. Este modo pode ser utilizado toda vez que for
selecionado uma nova receita com valor de setpoint maior ou menor que a da receita atual, ou seja, toda vez que for selecionada
uma nova receita, o controlador fara o monitoramento da temperatura e ira ativar o buzzer quando a temperatura medida forigual a
do setpoint desejado.

Para que isto ocorra, a fungéo F12- Modo de disparo do temporizador deve estar configurada como “setpoint da receita”
e 0 modo de receitas deve estar ativo. Desta forma, quando o forno atingir o valor de setpoint, iré acionar o buzzer durante 6
segundos para informar que o forno encontra-se pronto para iniciar o assado. Quando isto ocorrer, o operador do forno podera
abrir a porta para inserir o alimento e ao fecha-la, sera disparado o temporizador da receita selecionada automaticamente.

8. OPERAGOES - NiVEL AVANCADO

8.1 Alteragao dos parametros do controlador

Em seguida aparecera [T e entdo pressione novamente a tecla et (toque curto). Utilize as teclas de 4 ou
~ para inserir 0 valor do cédigo de acesso 123, e quando pronto, pressione novamente a tecla set (toque
curto).

Utilize as teclas de 4 ou < para selecionar a fungo desejada. Com um toque curto na tecla SET é possivel editar o seu valor.
Utilize as teclas 4 ou  para alterar o valor, e quando pronto, dé um toque curto na tecla ST para memorizar o valor configurado
eretornarao menu de fungdes.
Para sair do menu de configuragéo, e retornar a operagao normal (indicagao de temperatura e tempo), pressione atecla

SET (toque longo) até aparecer [- - - -].

FUN FUNCAO DESCRIGAO MiN | MAX | UNID. |PADR. 8.2 Tabela de parametros
5 f Seleciona o nimero da receita a ser configurada.
:elzfa:o:?i;zi?;: Sa0 12 receitas que podem ser customizaveis pelo 1 12 - 1
usuario. ~ = = =
Y iz(fp:ri:;::(;r:;:;atura Ajuste do sglpoint de temperatura do forno na (FOZ) (FOS) °C 180 FUN FUNGRO DESCRIGAO R N I AR
selecionada receita selecionada pelo parametro [~ T n 7. (°F) | (356) IeE] Codigo de Acesso (123) E necessario quando se deseja alterar os 0 9999 ; 0
Ajuste detempo do A parametros de configuragéo avangada.
: N \juste de tempo do temporizador na receita y y .
temporizador na receita| sqiocionada pelo parametro [T 7). 00:01) 99:59 | F14 ) 18:00
selecionada
Nivel do vapor na receita " porna 8 0 10 R 1 Disponivel apenas, TR} Deslocamento da indicagdo da Permite compensar eventuais desvios na leitura -20 20 0
i i [l -
Detarmina o Todo G Tndoramano 40 Vapor 7 nomodo com! temperatura (Offset) do sensor de temperatura. (-4)  (36) 0)
receita selecionada [~ £ F):[0FF_] Desligado :
néoinjeta vapor. L. .
[78n Manual : injeta vapor quando pressionada Valor_ minimo permltld_o para Estes parametros servem como limites inferior e " o 0
E[I?;eti‘;‘ta A—utoméuco injeta vapor automaticamente conflgurar ° setpomt da supenorde aJUSte do pargmetr_q P Setpomt da (‘14) Fos (DF) (32)
gy | Modo de funci do|aps o do i 0 vapor Disponivel apenas temperaturado forno temperatura do forno. Sao utilizados para fazer
- vapornarecei i acionado apos 0 tempo ajustado em OFF | CYC MAN * nomodo boost. um bloqueio do ajuste da temperatura, de modo a
Flo. v " h ) o "
5T Cicico  injeta vapor cicicamente alraves ’ Valor méximo permitido paraevitar uma configuragéo inadequada de operagao 500 °C 230
dos fempos configurados em [<Tan ] & configurar o setpoint da paraoforno. F02 932) (°F) (446)
[c0eF ) adoforno
Tempo de saida de vapor A ” . . "
- N N \juste de tempo da saida vapor acionada na Disponivel apenas|
clUonlllig a do na receita receita selecionada pelo parémetro 1 999 Seg. 5 nomodo boost.
selecionada Diferenca de temperatura para ligar a saida de
Tempo de saida de vapor Ajuste de tempo da saida vapor desligada na receita B . a uecirﬁento Atrz’:vés des{)a fungﬁo & possivel
e e oo selecionada pelo paramelro [- L 7] Disponivel apenas Diferencial de temperatura do 2duécimento. G: P 1 0 o 3
o] | des e Obs.: Este parametro so sera consideradoquandoo| 20 | 999 | Seg. | 30 |nomodoboost 704 forno (Histerese) definir um intervalo de temperatura dentro da qual o
'"‘i“ dedf“["j‘;ﬂgf”‘% d‘:, N "H[Lefe“a asaidade aquecimento permaneceradesligada. (1) (36)  (°F) (5
selecionada (- L » F]for do tipo ciclico[- JA]=

FUN

B
=
)

FUNGAO

Tempo de retardo para
desligar controle de
temperatura quando aberta a
portadoforno

DESCRICAO

Determina o tempo de retardo para desligar o
controle de temperatura quando abrir a porta do
forno, de modo a permitir o abastecimento do
forno sem desligar o seu controle. Para
desabilitar esta fungéo desloque o ajuste para o
minimo até que seja exibido , neste caso
o controle de temperatura é desligado no
momento que a porta for aberta.

MiN MAX UNID. PADR.

no(0)

180

seg.

90

Nimero de tentativas para
acenderachama
(FORNOTIPO GAS)

Determina o niimero méaximo de vezes que o
controlador tentara acender a chama. Apos
esgotadas as tentativas o controlador sinalizara
-Faltade Gés.

: Este parametro é utilizado quando
selecionado forno tipo GAS.

Tempo de saida de igni¢éo
ligada (FORNO TIPO GAS)

Determina o tempo que a saida de ignigao ficara
ligada para tentar acendera chama.

OBS.: Este parémetro é utilizado quando
selecionado forno tipo GAS.

seg.

Tempo de intervalo entre
acionamento da saida de
ignigao (FORNO TIPO GAS)

Determina o tempo de intervalo entre as
tentativas de acionamento da chama.

OBS.: Este parémetro é utilizado quando
selecionado forno tipo GAS.

seg.

Tempo de retardo para acionar
a saida de ignicdo na
inicializagéo do controlador
(FORNOTIPO GAS)

Determina o tempo de retardo para acionar a
saida de igni¢do apos acionada a saida de gas
na primeira tentativa de acender a chama. Este
tempo é utilizado para que o gas proveniente do
botijao chegue até o queimador e entdo seja
acionada aignicéo.

0BS.: Este pardmetro ¢é utilizado quando
selecionado forno tipo GAS.

seg.

Tempo de retardo do controle
de temperatura na
inicializagao do controlador
(FORNOTIPO GAS)

Ao energizar o controlador primeiro € acionada a
turbina, apos transcorrido o tempo ajustado
neste parametro, é iniciado o processo de
acendimento da chama.

OBS.: Este pardmetro é utilizado quando
selecionado forno tipo GAS.

no

30

seg.

Tempo de retardo do controle
de temperatura (FORNO TIPO
GAS)

Ao tentar reacender a chama, por exemplo apos
a abertura da porta, primeiro é acionada a
turbina e apos transcorrido o tempo ajustado
neste parametro, é iniciado o processo de
acendimento dachama.

OBS.: Este parametro é utilizado quando
selecionado forno tipo GAS.

no

30

seg.

Modo de disparo do
temporizador

Determina o modo de disparo do temporizador:
[TA )= Manual, através da tecla ®ou E2 -
Entrada digital de disparo remoto do
temporizador.

! Inicializagéo, ao ligar o controlador.
=Temperatura, ao atingir a temperatura
lho do forno.

L =Ap0s atingir o SETPOINT da receita
desejada, o controlador aguarda pela abertura e
o fechamento da porta para disparar o timer
automaticamente. OBS.: Este recurso so é
realizado quando utilizado o modo de receitas.
OBS.: Nos modos e atecla®
ou E2 - Entrada digital de disparo remoto do
temporizador apenas cancelam o temporizador.

MAN  TMP

rCSP

Sentido de contagem do
temporizador

Determina o sentido de contagem do
temporizador:

d =contagem de tempo decrescente;
=contagem de tempo crescente;

DEC CRE

DEC

LB

Base de tempo do
temporizador

Determina a base de tempo do temporizador:
5)= minutos, tempo méaximo 99:5!
minutos;

=horas, tempo maximo 99:59 horas;

9MM:SSHH:MM

MM:SS



FUN

FUNGAO

Modo de reset do
temporizador

DESCRIGAO

Determina o modo de reset do temporizador,
basicamente, se o sonorizador sera desligado de
forma manual ou por tempo:

[TAn)=Manualmente através da tecla®ou E2 -
Entrada digital de disparo remoto do
temporizador.

A =Automatico pelo tempo definido no
parametro F17;

OBS.: O reset do temporizador também ocorre
com a abertura da porta do forno, independente
do modo ajustado neste pardmetro.

MIN MAX UNID. PADR.

MAN  AUT

MAN

FUN FUNGAO DESCRIGAO MiN MAX UNID. PADR.
Selecione 0 modo de controle da turbina:

= Ligado, a turbina é controlada pela saida
A1.

= Alternado, alterna o sentido de rotagao
da turbina através das saidas TURBINA 1 e
TURBINA 2 , conforme o ajuste dos parametros

F26eF27.

Fo5 Modo de controle da turbina On Al - Alt

Tempo da saida da
turbinaligada

Define o tempo que a turbina ficara acionada em

cada sentido de rotagéo. 60

600 seg- 180

Base de tempo do reset do
temporizador

Determina a base de tempo do reset do
tempor\zador
I}

(HH:[7 7] =horas, tempo méximo 99:59 horas;

G] minutos, tempo maximo 99:59MM:SSHH:MM

MM:SS

Deve ser ajustado com o tempo necessario para a
parada da turbina, de modo a realizar a reversdo 5
do sentido de rotagéo de forma suave.

Tempo da saida da

turbina desligada 30

seg.

Tempo para reset do
temporizador (modo aut)

Determina o tempo para reset do temporizador,
caso selecionado reset automatico no
parametro F15.

0:01 99:59 F16

0:05

18

Modo de funcionamento do
vapor

Determina 0 modo de funcionamento do vapor
(somente no modelo BOOST):

Desligado: ndo injeta vapor.

anual: injeta vapor quando
adaatecla &.

Automatico: injeta vapor
automaticamente apés o acionamento do
temporizador. O vapor é acionado apés
transcorrido o tempo ajustadoem F19.

(9L ]Ciclico: injeta vapor ciclicamente
através dos tempos configurados em
/A= F]. No modo ciclico o vapor é acionado
somente quando o temporizador estiver
acionado.

0BS.: Com o modo de receita ativo, esta
configuragéo é feitanomenu [~ T4 ]

[-AUA ]

OFF CYC

MAN

Tempo de retardo para
acionamento do vapor
automatico

Determina o tempo de retardo apés o
acionamento do temporizador para injetar vapor
no forno. Este pardmetro é valido quando
ajustado vapor automatico no parametro F18.

999

seg.

Intervalo de tempo entre
acionamentos do vapor

Determina o tempo de intervalo minimo entre
acionamentos de vapor, ou seja, uma vez
acionada a saida sera necessario transcorrer o
tempo ajustado neste parametro, para o
controlador liberar novamente o acionamento
da saida do vapor. Para desabilitar esta fungéo
desloque o ajuste para o minimo até que seja
exibido [no .

OBS.: Este parametro é desconsiderado
quando selecionado vapor tipo ciclico.

30

min.

Temperatura minima para
acionamento do vapor

Determina a temperatura minima do forno para
liberar o acionamento da saida do vapor. Para
desabilitar esta fungéo desloque o ajuste para o
minimo até que seja exibido .

500
(932)

°C
(°F)

no(-10)
no(14)

Temperatura maxima para
acionamento do vapor

Determina a temperatura maxima do forno pra
liberar o acionamento da saida do vapor. Para
desabilitar esta fungdo desloque o ajuste para o
minimo até que seja exibido

-14)

500
(932)

°C
(°F)

190
(374)

Tempo da saida vapor ligada
no modo nivel de vapor
(FORNO COMBINADO)

Define o tempo que a saida vapor ficara
acionada no modo de nivel de vapor, conforme a
tabela7.3

OBS.: Este parametro so é considerado quando
selecionado o modelo de forno combinado.

seg.

=

Modo Econémico - Tempo de
forno ocioso para desligar a
lampada

Determina o tempo que o forno deve ficar ocioso
para o controlador entrar em Modo Econémico
(ECO). Quando a saida da lampada é
desligada. Para sair do modo ECO pressione a
tecla SET.

no

60

min.

Define o modo de bloqueio de fungges:

bloqueio de fungdes desabilitado;
bloqueio de fungdes parcial 1 - impede
parametros de configuragdo avancada;
= bloqueio de fungdes parcial 2 - impede
ajuste dos parametros do controlador, permitindo
apenas troca de receitas;

= bloqueio de fungdes completo, néo
permite nenhum ajuste de pardmetro;

Bloqueio de fungdes OFF FULL - LOC1

Define o tempo para bloquear / desbloquear as
fungdes. Para mais informages ver o item 7.7 - 1
Bloqueio de Fungdes

Tempo para bloqueio de

F23 ~
fungdes

30 seg.

9. DESCRICAO

9.1 Modo de limpeza (Forno combinado)

Quando o controlador estiver configurado no modelo combinado, pode-se ativar o modo LIMPEZA que é uma rotina pré configurada
responsavel de executar dois procedimentos de limpeza com parametros fixos, conforme tabela abaixo:

Procedimento | SetPoint (°C) (°F) | Tempo [mm:ss] Vapor (Nivel)
1 100 (212) 20:00 8
2 60 (140) 05:00 10 (sem vapor)

Durante o processo de limpeza, o display de 3 digitos exibe a mensagem do processo em andamento enquanto o display de 4 digitos
exibira atemporizagéo do processo.

9.1.1 Ativacdo do modo limpeza

Para ativar o modo de limpeza do controlador no forno combinado, deve-se manteratecla < pressionada por aproximadamente 4
segundos, até que seja exibida a mensagem (L . Apos transcorrido os tempos do processo 1 e 2 respectivamente o
buzzer sera acionado por aproximadamente 6 segundos enquanto é exibido a mensagem (L L o] [don £], indicando que foi
concluido o processo de limpeza.

Para cancelar o modo de limpeza a qualquer momento, basta um toque curto na tecla~, para que seja exibido amensagem [ n]
[ OFF)
0 modo de limpeza s6 pode ser ativado quando o temporizador estiver desligado, caso contrario sera exibido a mensagem

[Er-[CEfr]
10. SINALIZACOES

10.1 Sinalizacdo do modo de funcionamento

Ao ser energizado o controlador indica 0 modo de funcionamento do forno.

Forno Elétrico
Controlador configurado para ldgica de forno elétrico.

Forno a Gas
Controlador configurado para légica de forno a gés.

Forno a Lenha
Controlador configurado para logica de forno a lenha.

Modo Default (padrao)
Controlador configurado para logica de forno a gas, com modo Default (padrao) habilitado, sem monitoramento do
sensor de chama. Para maiores informagdes ver item 7.8 Habilitar modo Default (padréo) de operagao;

10.2 Sinalizagdao do modelo de forno

Modelo Combinado
Controlador configurado para forno modelo combinado.

Modelo Boost
Controlador configurado para forno modelo boost.

10.3 Sinalizag6es de programacao

Bloqueio de fungoes ativado
Nao permite ajuste do parametro.
Para desativar o bloqueio de funges ver item 7.7 - Blogueio de fungées.

Ajuste de parametro negado
Inserir codigo de acesso no parametro (£ o dJ, para ajustar o valor do parametro.

Recebendo dados via EasyProg* (chave de programagéo)
Atualizando tabela de parametros via EasyProg*.
*vendido separadamente

10.4 Sinalizacoes de processo

Caso o controlador detecte algum erro que interfira no funcionamento do sistema, o controlador desliga as saidas, liga
intermitentemente o alarme sonoro e indica no display a falha detectada. Para sair do modo de erro é necessario desligar o
controlador, corrigir a falhar e ligé-lonovamente.

Providéncia:
Entrar em contato com a Full Gauge Controls.

Providéncia:
Entrar em contato com a Full Gauge Controls.

Motivo: sensor de temperatura desconectado ou fora da faixa especificada.
Providéncia: verificar conexdes e funcionamento do sensor.

Motivo: sensor de chama em curto-circuito com o queimador.
Providéncia: verificar se o sensor de chama esta em contato com o queimador.

Motivo: Falta de gés, controlador ndo detectou chama.

Providéncia: primeiramente verificar se ha gas disponivel para a operagéo do forno. Observar a
presenca de chama e a distancia do sensor de chama e o queimador. Outras possibilidades para esta
falha s&o: sensor de chama desconectado ou sujo/oxidado, usina de ignigéo ou valvula do gés danificada.

Motivo: sobre-aquecimento da turbina, a sua temperatura ultrapassou a temperatura nominal do sensor
PTC de protegao térmica.

Providéncia: verificar funcionamento da turbina e do seu sensor de temperatura.

0BS.: Caso nao seja utilizado o sensor de protegéo térmica, interligar os terminais 3 e 4 com um fio e/ou
desabilitar o parametro - Habilita protegéo térmica da turbina.

10.5 Outras sinalizagoes

Controlador em modo Econdmico. O controlador ficou ocioso pelo tempo ajustado em F24 - Modo
Econdmico. Para sair deste modo, basta pressionar a tecla seT ou abrir a porta do forno.
OBS.: Essamensagem é exibida alternadamente com atemperatura do forno.

Indica que a porta do forno esta aberta.
OBS.: a mensagem ficaré ciclando no display inferior.

Solicita ao operador que feche a porta do forno. Indica que a porta ficou
A aberta pelo tempo ajustado no parametro F05. Neste modo o controlador
wj desligaoaquecimento e aciona o alarme sonoro.
0BS.: amensagem ficaré ciclando no display inferior.




11. INSTALAGAO

11.1 Conexdes elétricas

PRECAUGAO NA INSTALAGAO DO PRODUTO:

Antes de realizar qualquer procedimento neste instrumento, desconecte-o da rede elétrica;

Certificar que o instrumento tenha uma ventilagdo adequada, evitando a instalagdo em painéis que contenham
dispositivos que possam leva-lo a funcionar fora dos limites de temperatura especificados;

Instalar o produto afastado das fontes que possam gerar disturbios eletromagnéticos, tais como: motores, contatora,
relés, eletrovalvulas, etc;

11.1.1 Forno: elétrico

Termopar PTC
J Turbina * * PTC turbina:
Rmv = 1000Q
R (Tn - 5K) = méax 550Q
RN = resisténcia na temperatura
nominal

[11]12]13[14]15[1€[17]18]19]20|

E1: Micro-chave da porta
< o [=] [~ E2: Disparo remoto do temporizador
é & g 2 = B1: Alarme sonoro (buzzer) externo
olES SIEIE
al |5 =l=E
N =4
85~265Vac
F [ [d
11.1.2Forno:agas
Termopar PTC
J Turbina * - * PTC turbina:
_ . 3 SLF R = 1000Q
M RN (Tn - 5K) = max 550Q
RN = resisténcia na temperatura
[1]2]3]4] [5]6]7]8]9]10] norminal

[11]12]13]14[15[16[17]18]19]20|

E1: Micro-chave da porta

=] [~ B -

«| [Q 3l = |< E2: Disparo remoto do temporizador
g SIEIEIEIE E3: Sensor de chama
< % E( B B1: Alarme sonoro (buzzer) externo
=[S .

N il Q: Queimador

85~265Vac

F [

IMPORTANTE:

E determinante que a usina de ignigao seja instalada préxima ao queimador e o mais distante possivel do controlador
eletrdnico;

O eletrodo de ignigdo deve serinstalado a distancia de 5mm do queimador;

O sensor de chama deve ser instalado a distancia de 5mm do queimador e afastado no minimo de 50mm do eletrodo
deignicao.

11.1.3 Forno:alenha

Termopar PTC

J Turbina * i
* PTC turbina:

T TE N R = 10000
R (Tn - 5K) = max 550Q
| 1 | 2 | 3 | 4| | 5 | 6 | 7 | 8| 9 |10| R = resisténcia na temperatura

nominal

[11]12]13]14]15[1€]17]18]19]2q]

E1: Micro-chave da porta
" < 2] [ E2: Disparo remoto do temporizador
S of [=| |< |
2l o FEEES B1: Alarme sonoro (buzzer) externo
<| | @| =
3l | 3| x| |z
<| |= <l 2] |2
N | |=
85~265Vac|
F
12. DIMENSOES
Vista frontal Vista lateral
756 100,3
M == e
| ===
> S [ e
2

000000 —

www.fullgauge.com

80
84,8

Recortes em painel

67,2 mm—|

£

o

5 £
| &

—+ 10 mm

13. EasyProg* - versao 2 ou superior

E um acessério que tem como principal fungéo armazenar os parametros dos controladores. A qualquer momento pode
carregar novos parametros de um controlador, e descarregar em uma linha de produgéo (do mesmo controlador), por

exemplo. Possui trés tipos de conexdes para carregar ou descarregar os parametros:

- Serial RS-485: Conecta-se via rede RS-
485 ao controlador (somente para os
controladores que possuem RS-485).

- USB: Se conecta ao computador pela
porta USB, utilizando o Editor de Receitas
do Sitrad.

- Serial TTL: O controlador pode se
conectar diretamente & EasyProg pela
conexao Serial TTL.

WP 4

W
EMBALAGEM:
Os materiais utilizados nas embalagens dos produtos Full Gauge Controls sdo 100% reciclaveis. Procure fazer o descarte
através de agentes recicladores especializados.
PRODUTO:
Os componentes utilizados nos controladores Full Gauge Controls podem ser reciclados e reaproveitados se forem
desmontados por empresas especializadas.
DESCARTE:
Nao queime nem jogue em lixo doméstico os controladores que atingirem o fim de sua vida Util. Observe a legislagéo existente

em sua regiao com relagéo a destinagéo de residuos eletronicos. Em caso de dividas entre em contato com a Full Gauge
Controls.

TERMO DE GARANTIA - FULL GE CONTRO

Os produtos fabricados pela Full Gauge Controls, a partir de maio de 2005, tém prazo de garantia de 10 (dez) anos
diretamente com a fabrica e de 01 (um) ano junto as revendas credenciadas, contados a partir da data da venda consignada
que consta na nota fiscal. Apos esse ano junto as revendas, a garantia continuara sendo executada se o instrumento for
enviado diretamente a Full Gauge Controls. Os produtos estdo garantidos em caso de falha de fabricagdo que os torne
impréprios ou inadequados as aplicagdes para aos quais se destinam. A garantia se limita a8 manutencéo dos instrumentos
fabricados pela Full Gauge Controls, desconsiderando outros tipos de despesas, como indenizagéo em virtude dos danos
causados em outros equipamentos.

INFORMAGOES AMBIENTAIS

EXCEGOES A GARANTIA

A Garantia ndo cobre despesas de transporte e/ou seguro para o envio dos produtos com indicios de defeito ou mau
funcionamento a Assisténcia Técnica. Nao estdo cobertos, também, os seguintes eventos: desgaste natural das pegas, danos
externos causados por quedas ou acondicionamento inadequado dos produtos.

PERDA DA GARANTIA

0 produto perdera a garantia, automaticamente, se:

- Néo forem observadas as instrugdes de utilizagédo e montagem contidas no d
instalagao presentes na Norma NBR5410;

- For submetido a condigdes além dos limites especificados em seu descritivo técnico;

- Sofrer violagao ou for consertado por pessoa que néo faga parte da equipe técnica da Full Gauge Controls;

- Os danos ocorridos forem causados por queda, golpe efou impacto, infiltragdo de dgua, sobrecarga efou descarga
atmosférica.

di de

técnico e os p

UTILIZAGAO DA GARANTIA
Para usufruir da garantia, o cliente devera enviar o produto devidamente acondicionado, juntamente com a Nota Fiscal de
compra correspondente, para a Full Gauge Controls. O frete de envio dos produtos é por conta do cliente. E necessério,
também, remeter a maior quantidade possivel de informagdes referentes ao defeito detectado, possibilitando, assim, agilizar a
andlise, os testes e a execugéo do servico.
Esses p e aeventual 30 do produto somente serdo realizados pela Assisténcia Técnica da Full Gauge
Controls, na sede da Empresa - Rua Julio de Castilhos, 250 - CEP 92120-030 - Canoas - Rio Grande do Sul - Brasil.
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