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Temporizador ~ Recetas

ANTES DE LA INSTALACION DEL CONTROLADOR RECOMENDAMOS QUE SEA EFECTUADA LA LECTURA COMPLETA DEL
MANUAL DE INSTRUCCIONES, CON EL FIN DE EVITAR POSIBLES DANOS AL PRODUCTO.

POR ESTAR EN CONSTANTE EVOLUCION, FULL GAUGE CONTROLS SE RESERVA EL DERECHO DE ALTERAR LAS
INFORMACIONES CONTENIDAS EN EL MANUAL EN CUALQUIER MOMENTO, SIN PREVIO AVISO.

1. DESCRIPCION

EI TOZ2IB es un termostato y temporizador desarollo para la automatizacién de hornos de conveccion forzada o para
hornos combinados. A través de su men de instalacion es posible configurar el instrumento para actuar en el control de
temperatura en hornos del tipo a gas, eléctrico o lefia. EI TO-72IB controla la inyeccion de vapory lailuminacion del horno
y permite alternar el sentido del giro da la turbina para mejorar la uniformidad del asado, ademas de contar con una alarma
sonora interna (bocina) que advierte, por ejemplo, asado. Utilizando el modo de recetas, se puede preconfigurar hasta 12
opciones diferentes de recetas, a través del ajuste del set point de temperatura, tiempo de coccion, modo de
funcionamiento del vapor, tiempo de inyeccion de vapor y tiempo minimo entre inyecciones de vapor, manteniendo el horno
preparado para los mas variados tipos de coccion. Tiene una salida exclusiva para utilizar una alarma sonora externa si es
necesario, y presenta la posibilidad de habilitar el sensor de temperatura de proteccion térmica de la turbina, evitando
sobrecalentamiento. La linea ThermOn ha sido desarrollada y producida con materia prima de alta calidad y se destaca por
su disefio exclusivo y diferenciado. Dispone de bloqueo de funciones, evitando que terceros alteren los parametros, frontal
hermético que oferece alta proteccion contra entrada de suciedad y humedad, y mucho mas.

2. PRINCIPAIS APLICACIONES
Hornos combinados, hornos de conveccion forzada, invernaderos

3. ESPECIFICACIONES TECNICAS

TO721B: 85~265Vca + 10% (50-60Hz)

TO72BL: 12~24VcalVde Consumo aproximado10VA

Alimentacion eléctrica

Temperatura de operacion 0a60°C

Temperatura de control -10 a 500°C /14 a 932°F

Humedad de operacion 102 90% UR (sin condensacion)

Sensor de temperatura Termopar tipo J ou K (no acompana al producto)

PTC de la turbina (no acompafia al producto)
1°C/1°F
E1: entrada para micro llave de la puerta

Sensor de proteccion térmica
Resolucion

Entrada Digital

Sensor de llama E2: entrada para sensor de llama

Salidas de relé 6 salidas de relé: 5 (3)A/ 250Vac 1/8HP

Salida de alarma sonora (buzzer) externo  12Vcc/30mA (méax)
Dimensiones del producto (mm) 75 x 75 x 100 (AXAxP)
Dimensiones del recorte (mm) 67,5x 67,5

4. PRESENTACION

Display inferior: indica el tempo de coccion
olaconfiguracion de los parametros; Display superior: indica la
medida por el sensor o
")) la configuracion de los parametros;

Led de indicacién de
P calefaccion conectada;
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Toque corto: Aumenta el
valor del para cuando

esta en programacion; G

Toque corto: Accionamiento del temporizador; @

esta en programacion; e

@ Toque corto: Seleccion de la receta;
Toque largo: Configuracion de las recetas;
@ Toque corto: Accionamiento del vapor;

Toque largo: Ajuste de los tiempos de accionamiento )VSET
delvapor; LED

Cada tecla posee un led que indica su
funcionalidad. Cuando esta conectado indica
TECLA que lateclaesté activay puede ser presionada.

5. CONFIGURACIONES DE INSTALACION

Ingrese al menu de configuraciones de instalacion presionando la tecla seT por 4 segundos hasta aparecer
Fu nc].Enseguidaaparecera [ o d] presione nuevamente la tecla SeT (toque corto). Utilice las teclas de
¥ paraingresar el cédigo de acceso 231, y cuando finalizado presione nuevamente la tecla SeT (toque
corto).

Utilice las teclas de 4 o < para seleccionar la funcion deseada. Con un toque corto en latecla seTes posible editar su valor.
Utilice las teclas 4 o ~ para alterar el valor, y cuando finalice, del un toque corto en la tecla S€ET para memorizar el valor
configurado y regresar al ment de funciones. Para salir del ment de configuracion y regresar a la operacion normal (indicacion
de latemperatura) presione latecla seT(toque largo) hasta aparecer [- - - -].

5.1Tabla de configuracion de instalacion

7. OPERACIONES - NIVEL BASICO

El controlador dispone de accesos facilitados a los recursos pertinentes al usuario del horno.

7.1 Ajuste de la temperatura y del temporizador del horno

Para ajustar la temperatura y el temporizador del horno del un toque corto en la tecla seT.Utilice las teclas de 4
ajustar el valor del parametro. Para avanzar y/o cerrar el ajuste del un nuevo togue corto en la teclaseT .

AJUSTE DE LA TEMPERATURA DESEADA (SETPOINT) DEL HORNO:

Define la temperatura de trabajo del horno. Este parametro puede ser ajustado entre los valores definidos
en F02. - Valor minimo permitido para configurar el setpoint de la temperatura del horno y F03. Valor
maximo permitido para configurar el setpoint de la temperatura del horno.

AJUSTE DE TIEMPO DEL TEMPORIZADOR:

Define el tiempo de coccion. Después de transcurrido el tiempo, la salida del sonorizador es conectada
intermitentemente hasta que alguna tecla del frente del controlador sea presionada. El temporizador
puede ser ajustado entre 00:01a99:59 . La escala de tiempo es definida a través del parametro F14- Base
de tiempo del temporizador.

7.2 Accionamento do vapor

El modo de funcionamento del vapor esta determinado a través del parametro F 18- Modo de funcionamiento del Vapor. El
accionamento del vapor también esté condicionado a los parametros F20- Intervalo de tiempo entre accionamientos del
vapor y F21 -Temperatura minima para accionamiento del vapor, disponibles en el menu de configuracion avanzada.
Estas condiciones deben ser atendidas para que ocurra lainyeccion de vapor en el horno.

0w para

FUN FUNCION DESCRIPCION MiN MAX UNID. PATR.
- Es necesario cuando se desean alterar los
[od . h " ) - -
° Cédigo de Acceso (231) parametros de configuracion de lainstalacion. 0 9999 0
Seleccionaeltipo de control del horno:
07 Seleccion del tipo de horno ELE LEN - GAS
7.2.1Ti
Define el tipo do sensor de temperatura a ser
Tipo de sensor de utilizado en el controlador. cJ tcH - tc J
temperatura /N\IMPORTANTE: Funcién no disponible N N
paraeste modelo.
- Seleccion de la unidad de Permite seleccionar la unidad de temperatura o _ o
Lol temperatura que el controlador operara. C F c
Permite seleccionar el idioma en que seran
presentados los mensajes del controlador:
Seleccion de idioma PORT ESP - PORT
Habilita al Permite habilitar o deshabilitar la alarma sonora
05 abilita alarma sonora (buzzer) externa. Caso sea habilitada, laalarma  OFF ~ ON - OFF
(buzzer) externa sonora (buzzer) interna sera desconectada.
Permite seleccionar la intensidad de la alarma 7.3 Recetas
- Volumen de la alarma sonora sonora (buzzer)lnterna
.06 (buzzer) interna MIN  HIGH MED ]
— Tipo de sefal de la entrada contacto normalmente abierto (NO) R
o digital de la puerta - contacto normalmente cerrado (NC)  NO NC NO
Caso sea habilitada, monitoriza la temperatura
delaturbina. Y, en caso de sobrecalentamiento,
. Lo entra en modo de error, desconectando las
Habilita la proteccion térmica salidas del controlador. OFF ON _ OoN

de la turbina [0n_)= Proteccion térmica de la turbina
habilitada.

[FF]= Proteccion térmica de la turbina
deshabilitada.

6. FUNCIONAMIENTO

6.1 Horno: eléctrico

En este modo de operacion el controlador mantiene la salida de calefaccion conectada hasta que el horno alcance el setpoint de
latemperatura (SP). La salida de calefaccion sera nuevamente accionada cuando la temperatura caiga abajo del setpoint menos
la histéresis ajustada (F04).

6.2Horno:agas

En este modo de operacion el controlador automatiza/monitoriza el encendido de la llama y consecuentemente la calefaccion del
horno a través del accionamiento de la salida del gas, de la bobina de Ignicion y de la entrada del sensor de llama. El controlador
mantiene la calefaccion ligada/o hasta que el horno alcance el setpoint de la temperatura del horno (SP). La calefaccion sera
nuevamente accionada cuando la temperatura caiga abajo del setpoint menos la histéresis ajustada (FO4). El controlador realiza
la monitorizacion permanente del sensor de llama, de modo a garantizar la operacion segura del horno a Gas. De esta forma, en
caso de alguna anormalidad, son indicados los errores Er4 - Sensor de Llama en corto con el quemador y Er5 - Falta de Llama.
Paramas infornciones verificar item 9 (Sefializaciones).

6.3 Horno: aleiia

En este modo de operacion la salida de calefaccion acttia como una alarma superior, indicando cuando la temperatura superé el
valor ajustado en el setpoint de la Temperatura del Horno (SP). El sonorizador también es accionado de modo a avisar al usuario
del sobrecalentamiento. La salida y el sonorizador son desconectados cuando la temperatura cae abajo del setpoint de la
Temperatura del Horno (SP) menos la Histéresis ajustada (F05) o cuando es presionada una tecla del frente del controlador.

6.4 Modo Default (patrén)

En este modo de operacion, el controlador efecttia el control tipo gas, con todo el sensor de llama es ignorado y el controlador no
monitorizard la presencia de llama. Ademas, tampoco detectara los errores Er4 - sensor de llama en corto y Er5 - falta de gas,
resultando en una operacion menos segura. NOTA: el Modo Default (patrén) de operacion esta disponible solo cuando el tipo de
horno sea ajustado como gas. Para ejecutar este modo de operacion, verificar item 5.5 Habilitar Modo Default (patrén) de
operacion.

EN ESTE MODO DE OPERACION, EL SENSOR DE LLAMA ES IGNORADO Y EL CONTROLADOR NO
DETECTARA LA PRESENCIA/FALTA DE LLAMA, SIENDO IMPRESCINDIBLE UNA ESPECIAL ATENCION DEL
OPERADOREN EL CONTROL DEL HORNO, DE MODOAEVITARACCIDENTES CONEL GAS.

pos de accionamiento del vapor
Para ajustarios se debe mantener la tecla & presionada por 4 segundos. Utilice las teclas 4 0 ¥
Para confirmar el ajuste del un toque cortoenlatecla & .

MODO DE CONTROL DE LA TURBINA:

Selecciona el modo de control de la turbina:

Conectado, la turbina es controlada por la salida TURBINA1.

= Alternado, alterna el sentido de rotacion de la turbina a través de las salidas TURBINA 1y
TURBINAZ2, conforme el ajuste de los parametros F23y F24.

para ajustar el valor.

TIEMPO DE SALIDA DE VAPOR CONECTADO:
Este parametro puede ser ajustado entre 1y 999 segundos y su valor de fabrica es de 5 segundos.

TEMPO DE SAIDA DE VAPOR DESLIGADO:

Este parametro puede ser ajustado entre 20 y 999 segundos y su valor de fabrica es de 30 segundos.
OBS.: Este pardmetro estara dlspomble para ajuste cuando seleccionado el modo de control del vapor
como ciclico

Una receta contempla la configuracion de la temperatura del horno, del tiempo de proceso, modo de operacion del vapor,
tiempo de inyeccion de vapor accionado y tiempo de inyeccion de vapor desacoplado.
7.3.1Selecion delareceta
Para seleccionar una receta del controlador, del un toque corto en latecla Rec después utilice las teclas
4 0 v paraseleccionar lareceta deseada.

REC -TOQUE CORTO: desiste de la seleccion de la receta;

REC -TOQUE LARGO: confirma la selecion de lareceta;
Elicono ) indica al usuario que el modo receta esta activo.
7.3.2 Configuracion de las recetas
Para ingresar al ment de configuracion de las recetas mantenga la tecla Rec presionada por 4 segundos. En seguida
utilice las teclas 4 o ¥ para seleccionar el pardmetro a ser ajustado, use la tecla Rec para acceder al parametro,
después a través de las teclas 4 o ajuste el valor del parametro. Para salir del menu de recetas e retornar a la
operacion normal (indicacion de temperatura y tiempo) mantenga presionada la tecla Rec (toque largo) hasta aparece

7.3.2.1Tabla de configuracién de las recetas

FUN FUNCAO DESCRIGAO MIN | MAX | UNID. |PADR|
Seleccion de la receta a|Seleccionael nimero de lareceta a configurar. Son
[nF i 1 12 - 1
rin configurar 12 re(_;etas que pueden ser personalizadas por el
usuario.
TP Setpoint de la temperatura del [Ajuste del setpoint de temperatura del horno en la receta| oC 180
=57 [hormoentarecet porel parametro (=L ). (FO2) | (FO3) | (ofy | (356)
Ajuste de tiempo deIA- N
: uste de tiempo del temporizador en la recetal
temporizador en la receta y 5 00:01 | 99:59 | F14 | 18:00
seleccionada por el parametro [- T n F].
seleccionada poreip [=LnF)
Determina el modo de funcionamiento del vapor en la
receta seleccionada E
“F F ] Desconectad inyecta vapor.
TAn_]Manual: inyecta vapor cuando es presionada
. Modo de funcionamiento del Ialec\a S
rUf vapor nareceta seleccionada (AUt _JAutomatico: inyecta vapor automaticamente off | cyc - MAN
de: s del accionamiento del temporizador. El vapor
es accionado después de transcurrido el tiempo
ajustadoenF19.
Ciclico: inyecta vapor ciclicamente a través de
los tiempos configuradosen [ Uon ]y [rUoF ]
iempo de salida de vapor| e g tiempo dea salida vapor acci
~TUon Jlconectado en la recetal V) tasel P d | pars pt 1 999 | Seg. 5
seleccionada receta seleccionada por el parametro
[Ajuste de tiempo de salida de vapor descol
Tiempo de salida de vapor Fl.
~UoF ][desconectado en la receta|Obs.: Este parametro solo se considerara cuando el 20 | 999 | seg. | 30
seleccionada. modo de funcionamiento del vapor en el ingreso
seleccionado[~ ~ F]sea del tipo ciclico[~ L




7.4 Bloqueo de funciones FUN FUNCION DESCRIPCION MiN MAX UNID. PATR. FUN FUNCION DESCRIPCION MiN MAX UNID. PATR.
Parahabilitar/dehsabiltar el bquueodefuncignes se deben mantener presionadas las teclas 4 y < por Tiempo de intervalo entre Determina el tiempo de intervalo entre las D el modo de func ) del vapor
eltiempo configurado en el parametro F26 - Tiempo para blogueo de funciones. o gs  2ccionamientos de lasalida  tentafivas de accionamiento de a llama. 115 se 5 enlarecetaseleccionada :
Con esta configuracion activada, los parametros no pueden ser alterados, pero pueden ser visualizados. - de ignicion NOTA: Este parametro es utilizado cuando es 9 Desconectado: no inyecta vapor.
Los parémetros que estaran disponibles para su ajuste, cuando es activado el bloqueo, son definidos por (HORNO TIPO GAS) seleccionado hormo tipo GAS. Manual: inyecta vapor cuando es
el parametro F25 - Bloqueo de Funciones. nadalatecla &.
Elicono i indica al usuario el estado del bloqueo, caso encendido, indica que el blogueo de funciones [AUE JAutomatico: inyecta vapor
estaactivo. Determina el tiempo de retardo para accionar la : . automaticamente después del accionamiento del
Ti de retard salida de ignicion después de accionada la salida F 18 Modo de fu::":;am'e"to del temporizador. El vapor es accionado después de OFF  CYC MAN
7.5 Habilitar modo Default (patrén) de operacién 'lempo de retardo para | de gas en la primera tentativa de encender la P transcurrido el tiempo ajustado en F19.
. ) . ) accionar la salida de ignicion 13 Este tiempo es utilizado para que el gas  no [CHL_Ciclico: inyecta vapor ciclicamente a
Para habilitar el modo Default (patron) de operacion del horno, se debe energizar el controlador con las FO3 en la iniciacion del proveniente de la bomba llegue hasta el () 15 seg 2 través de los tiempos configurados en y
teclas © y & presionadas hasta ser exhibido el mensaje en el display. Este modo esta disponible controlador quemadory entonces sea accionada la ignicion. [UAF).
cuando es seleccionado el horno tipo GAS. Para més detalles sobre este modo de funcionamiento, (HORNO TIPO GAS) NOTA: Este parametro es utilizado cuando es OBS.: Con el modo de receta activo, esta
consulte el item 6.4 Modo Default (patron). seleccionado horno tipo GAS. configuracion es efectuada en el ment .
EN ESTE MODO DE OPERACION, EL SENSOR DE LLAMA ES IGNORADO Y EL CONTROLADOR NO ] .
DETECTARA LA PRESENCIA/FALTA DE LLAMA, SIENDO IMPRESCINDIBLE LA ESPECIAL ATENCION Al energizar el Comf0|ﬁ}10f primero es Determina el tiemno de retardo desoués del
DEL OPERADOR EN EL CONTROL DEL HORNO, DE MODO AEVITARACCIDENTES CON EL GAS. Tiempo de retardo del control  accionadala turbina, después de transcurrido ) D po ce P
el tiempo ajustado en este parametro, es  no Tiempo de retardo para  accionamiento del temporizador para inyectar
i de temperatura en la po aj p ! 30 se 15 " N . Al
[F1D) iniciacion del controlador iniciado el proceso de encendido de allama. 0) 9. Fig accwnamlent'o.del vapor  vapor en el .horno. Este parametro'gs vélido 1 999  seg. 5
(HORNO TIPO GAS) NOTA: Este parametro es utilizado cuando es automatico cuapdo es ajustado el vapor automético en el
z seleccionado horno tipo GAS. parametro F18.
8. OPERACIONES - NIVEL AVANZADO
8.1 Alteracién de los parametros del controlador Al intentar reencender la llama, por ejemplo, E:é?o'g?r?i:rlngimggl dveain;errvglosg]ainizﬂﬁaecteri
Ingrese al menti de configuraciones avanzadas presionando la tecla seTpor 4 segundos hasta aparecer ) despues dela apertura dela puerta, primero es accionada la salida speré necesario que
Funs . ItEn ‘segglda :pare_cera y emlonc?s ;:jrelslop[je_ nuzvamente Ia1 tzescla SET cgtoqlfle sorgn). Tlempod(:et;ﬁ;ﬁ:tﬂilacomrol ;cctligr::s lgjtljisrggg y ed;ss;ees (;: rt:::;crgmig no 0 seg 5 transcurra el tiempo ajustado en este parametro,
ilice las teclas de 4 o < para ingresar el valor del codigo de acceso 123, y cuando efectuado, i e > ) 0 . : ara que el controlador libere nuevamente el
resione nuevamente la tecla set(toque corto). (HORNO TIPO GAS) iniciado el proceso de encendido delallama. 0 Fol Intervalo de tiempo entre  para dse i no(0) 30 min. no(0)
p q NOTA: Est smet tiizad d accionamientos del vapor ~ accionamiento de la salida del vapor. Para
. - . ” . . : Este parametro es Ulilizado cuando es deshabilitar esta funcion desplace el ajuste para
Utilice las teclas de 4 o ¥ para seleccionar la funcion deseada. Con un toque corto en la tecla seT es posible editar su seleccionado horno tipo GAS. el minimo hasta que sea exhibido
valor. L;tlhcellasI teclasr'e‘ odw% para a\terlar el Yazjlon;, yquando haya finalizado, de un toque corto en la tecla seT para 0BS.: Este parémetro no es considerado
memorizar el valor configura oyrlgtornara menu defunciones. o . . K i i cuando es seleccionado vapor tipo ciclico.
Para salir del ment de configuracion y retornar a la operacion normal (indicacion de temperatura y tiempo), presione la tecla Determina el modo de disparo del temporizador:
seT (toque largo) hasta aparecer [ - - -]. [[A )= Manual, a través de la tecla © o E2:
Entrada digital del disparo remoto del Determina la temperatura minima del horno para
~ i temporizador. . Temperatura minima para liberar el accionamiento de la salida del vapomo(-10) 500 °C  no(-10)
8.2Tabla de pardmetros T Modo de disparo del Inicia, al conectar el controlador. vuaN TP - man | F5Y accionamiento del vapor  Paradeshabiltar esta funcion desplace el ajusteno(14) (932) (°F) no(14)
FUN FUNCION DESCRIPCION MIN MAX UNID. PATR temporizador |=Temperatura, al alcanzar la para el minimo hasta que sea exhibido [n o _].
: : temperatura de trabajo del horno.
- Es necesario cuando se desean alterar los R OBS.: Enlos modos y[ETTP] latecla® - ,
Cod Cadigo de Acceso (123) parameros de configuracion avanzada. 0 9999 0 o0 E2: Entrada digital del disparo remoto del . . Dgtermlna el tiempo que el horno debe quedar
temporizador solo cancela el temporizador. Modo econom!co-tlempo de ocioso para que el controlador entre en el
Desplazamiento de la ) ) B homno ocioso para Modo Econémico (ECO). Cuando la salida deno(0) 60 min. 15
; i dicacis Permite compensar eventuales desviosenla  -20 20 c 0 desconectar lalampara  |a lampara es desconectada. Para salir del
indicacion del sensor de lectura del det ¢ @ %) (P (O P ¢
temperatura (Offset) ectura delsensor de temperatura. ) ( ) Determina el sentido del conteo del modo ECOpresionela tecla SeT.
73 Sentido de conteo del temporizador: ! ) DEC CRE ~ DEC
Valor minimo permitido para  Estos parametros sirven como limites inferior y R temporizador nteo de tiempo decreciente; . . ) . ) X
configurar el setpoint de la  superior de ajuste del parametro “SP™ setpoint 112 Fo3 og 2?2 conteo de tiempo creciente; F23 T'e'::lprgi:: I;zzlc'?: d(;e la aD:cfiIc?nea deale:llier::ipaose%:so?e ::t;lzigz estara 1 600 seg. 180
temperatura del horno de la temperatura del horno. Son utilizados (14) (°F) (32 ’
para efectuar un bloqueo del ajuste de la - - -
Valor méximo permitido para temperatura, de modo a evitar una 500 °C 230 Ti de la salida de | Debel ser aéus(tjadlo Cog. el élempz neceslgrlo
FO3)  configurar el setpoint de la  configuracioninadecuada de operacion parael ~ F02 932) (F) (446) Determina la base de tiempo del temporizador: Fodq |tem§o : a sall a( : a Ipa_ra apara ; Ie at‘l.i; |r:ja, € mo og refa izar 4 30 seg. 15
temperatura del horno  horno. - Base de tiempo del MTESS)= minutos, tiempo maXImO 99159 o e urbina desconectada la inversion del sentido de rotacion de forma
) temporizador minutos; g 8 B suave.
Diferencia de temperatura para conectar la =horas, tiempo méaximo 99:59 horas;
" . salida de calefaccion. Através de esta funcion o Define el modo de bloqueo de funciones:
FO9 leere:mal del‘lt_e;n’peré_ltura del es posible definir un intervalo de temperatura (}) (gg) (ug) (g) =blogueo de funciones deshabilitado;
orno (Histéresis) dentro del 'cual la salida de calefaccion Determina o modo de reset (reinicio) del = blogueo de funcione§ parcial 1 -
permanecera desconectada. temporizador, basicamente, si el sonorizador sera impide el ajuste de_ los parametros de
desconectado de forma manual o por tiempo: . configuracion avanzada; . .
Determina el tiempo de retardo para [7A)=Manualmente a través de la tecla ® 0 E2: FZ5 Bloqueo de funciones [LTT2)= bloqueo de funciones parcial 2 - OFF FULL - LOC1
desconectar el control de temperatura cuando Entrada digital del disparo remoto del \MPtldt‘E de\ aJus{e‘t‘ded los parametr? ddel
Tiempo de retardo para S abrelapuerta del horno, de modo a permitir el ; Modo de reset (reinicio) del temporizador, ) . R controlador, permitiendo apenas cambio de
descoﬁectar ol contr%l de  abastecimiento del horo sin desconectar su P temporizador [AUE)=Automético por el tiempo definido en el MAN  AUT MAN recetas; _
FO5 4 4 d control. Para deshabilitar esta funcién desplace no(0) 180  seg. 90 parametro F17; = blogueo de funciones completo, no
emperatura cuando es el ajuste para el minimo hasta que sea exhibido 0BS.: El reset (reinicio) del temporizador también permite ningun ajuste de parametro;
abierta la puerta del horno 01 "en este caso el control de temperatura es ocurre con la apertura de la puerta del hormo,
desconectado en el momento que la puerta sea independientemente del modo ajustado en este
abierta. parémetro. § Define el tiempo para bloquear/desbloquear
- - — rog  empo parabloqueode |55 funciones. Para mas informaciones verel 1 39 seg. 10
Determina el nimero maximo de veces que el . X L funciones item 7.4 - Bloqueo de Funciones.
controlador intentara encender la llama. Determina a base de tiempo del reset (reinicio)
Numero de tentativas para Después de agotadas las tentativas el : deltemporizador:
FOG encender la llama controladorindicarael error[ER5]-Faltade Gas. 1 5 - 3 F G Base (_leéleln:po del_rezet [FTE5 5]=minutos, tiempo maximo 99:59 MM:SS HH:MM - MM:SS
HORNO TIPO GAS) " d n (reinicio)del temporizador tos:
( NOTA: Este parametro es utilizado cuando es
seleccionado horno tipo GAS. horas, tiempo maximo 99:59 horas;
N . . ... Determina el tiempo que la salida de ignicion ) _ o
Tiempo de salida de ignicién permanecera conectada para intentar encender Tiempo para reset (reinicio) Determina el tiempo para reset (reinicio) del
FO7 conectada allama. ) . 115 seg. 3 F17 po par temporizador, caso sea seleccionado reset 0:01 99:59 F16 0:05
(HORNO TIPO GAS) NOTA: Este parametro es utilizado cuando es del temporizador (modo aut) automatico en el parémetro F15.

seleccionado horno tipo GAS.




9. SENALIZACIONES

9.1 Seializacion del modo de funcionamiento
Al ser energizado el controlador indica el modo de funcionamiento del horno.

Horno Eléctrico
Controlador configurado para légica de horno eléctrico.

Horno a Gas
Controlador configurado para légica de horno a gas.

Horno a Lena
Controlador configurado para légica de horno a lefia.

Modo Default (patron)

Controlador configurado para logica de horno a gas, con modo Default (patrén) habilitado, sin
monitorizacion del sensor de llama. Para mayores informaciones ver item 7.5 Habilitar modo
Default (patron) de operacion.

9.2 Seiializaciones de programacién

Bloqueo de funciones activado
No permite ajuste de parametro.
Para desactivar el bloqueo de funciones ver item 7.4 - Blogueo de funciones.

Ajuste de parametro negado
Ingresar el codigo de acceso en el parametro (L

para ajustar el valor del parametro.

Recibiendo datos via EasyProg* (llave de programacion)
Actualizando tabla de pardmetros via EasyProg*.
*vendido separadamente

9.3 Seiializaciones del processo

Caso el controlador detecte algun error que interfiera en el funcionamiento del sistema, desconectara las salidas, conectara
intermitentemente la alarma sonora e indicara en el display la falla detectada. Para salir del modo de error es necesario
desconectar el controlador, corregir la falla y conectarlo nuevamente.

Providencia:
Entrar en contacto con Full Gauge Controls.

Providencia:
Reconfigurar los valores de las funciones.

Motivo: sensor de temperatura desconectado o fuera de la banda especificada.
Providencia: verificar conexiones y funcionamiento del sensor.

Motivo: sensor de llama en cortocircuito con el quemador.
Providencia: verificar si el sensor de llama esté en contacto con el quemador.

Motivo: Falta de gas, controlador no detectd la llama.

Providencia: primero verificar si hay gas disponible para el funcionamiento del horno. Observar la
presencia de llama y la distancia entre el sensor de llama y o quemador. Otras posibilidades para esta
falla son: sensor de llama desconectado o sucio/oxidado, bobina de ignicion (bomba de ignicién) o valvula de gas
damnificada.

Motivo: sobrecalentamiento de la turbina, sutemperatura superd la temperatura nominal del sensor PTC
de proteccion térmica.

Providencia: verificar el funcionamiento de la turbina y de su sensor de temperatura.

0BS.: en caso de que no se utilice el sensor de troteccion térmica, irrumpir lod terminales 3 y 4 con un
cable y/o deshabilitar el parametro - Habilita proteccion térmica de la turbina.

9.4 Otras seiializaciones

,’. " " ] Controlador en modo Econémico. El controlador quedé ocioso por el tiempo ajustado en F22 - Modo
LLL Econdmico. Para salir de este modo, basta presionar la tecla SeT o abrirla puerta del horno.
Obs.: Este je es exhibido alf I te con la temperatura del horno.

Indica que la puerta del horno est4 abierta.
Nota: el mensaje permaneceré ciclando en el display inferior.

Solicita al operador que cierre la puerta del horno. Indica que la puerta
quedo abierta por el tiempo ajustado en el parametro FO5. En este modo
el controlador desconecta la calefaccion y acciona la alarma sonora.
Nota: el mensaje permanecera ciclando en el display inferior.

10. INSTALACION

10.1 Conexiones eléctricas

PRECAUCION EN LA INSTALACION DEL PRODUCTO:

Antes de realizar cualquier procedimento en este instrumiento, desconéctelo de la red eléctrica;

Verifique que el instrumiento tenga ventilacion adecuada, evitando su instalacion en paneles que contengan dispositivos
que puedan llevarlo a funcionar fuera de los limites de temperatura especificados;

Instalar el producto alejado de fuentes que puedan generar disturbios electromagnéticos, tales como: motores,
contactores, relés, electrovélvulas, etc

10.1.1 Horno: eléctrico

Termopar PTC de

J la turbina * - * PTC turbina:
. . R = 1000Q
el E2) ,
T Mt R (Tn - 5K) = max 550Q
RN = resistencia a la temperatura
[1]2]3]4] [5]6]7]8]9f0] nominal

[11]12]13]14]15]16[17]18[19]20]

é o« g : : E1: Micro-llave de la puerta
i Q g é % E2: Disparo remoto del temporizador
E < EIEIE B1: Alarma sonora (buzzer) externa
2 - F =
N T
85~265Vac| | 12~24v
i d d
Comprobar el modelo del controlador
10.1.2Horno:agas
Termopar PTC de
) laturbina* * PTC turbina:
E3 3
= . e | g Rmn = 1000Q
R (Tn - 5K) = méax 550Q
| 1 | 2 | 3 | 4 | | 5 | 6 | 7 | ) | 9 |10| Rin = ;e;;tiiglcma la temperatura

[11]12[13]14[15[16[17]18[19[20]

E1: Micro-llave de la puerta

E2: Disparo remoto del temporizador
E3: Sensor de llama

B1: Alarma sonora (buzzer) externa
Q: Quemador

GAS
VAPOR
IGNICION
LAMPARA
TURBINA 1
TURBINA 2

N +
85~265Vac| [ 12~24v
F - I I

Comprobar el modelo del controlador

IMPORTANTE:

Es determinante que la bobina de ignicion (electrodo de encendido) sea instalado/a proxima al quemador y lo mas
distante posible del controlador electrénico:

Elelectrodo de encendido debe ser instalado a una distancia de 5mm del quemador;

El sensor de llama debe ser instalado a una distancia de 5mm del quemador y apartado como minimo 50mm del
electrodo de encendido.

10.1.3 Horno: alefia

Termopar PTC de

- -
J laturbina * PTC turbina:

h * e N, Rrv = 1000Q
R (Tn - 5K) = max 550Q
| 1 | 2 | 3 | 4| | 5 | 6 | 7 | 8 | 9 |]_0| Rtn = resistencia a la temperatura
nominal

[12]12]13[14]15]16]17]18]19]20]

E1: Micro-llave de la puerta
E2: Disparo remoto del temporizador
B1: Alarma sonora (buzzer) externa

ALARMA
VAPOR

LAMPARA
TURBINA 1
TURBINA 2

N +
85~265Vac| | 12~24V
E -

Comprobar el modelo del controlador

11. DIMENSIONES

Vista frontal Vista lateral
75,6 100,3

67
75

84,8
Recortes del panel

12. EasyProg* - version 2 o superior
'|E'67’5 m Es un accesorio que tiene como principal funcion almacenar los
£ parametros de los controladores. En cualquier momento puede cargar
2 £ | nuevos parametros de un controlador, y descargar en una linea de

T ,E produccion (del mismo controlador), porejemplo. 1§

N

Posee tres tipos de conexiones para cargar
odescargar los parametros:

- Serial RS-485: Se conecta via red RS-485
al controlador (solo para los controladores
que poseen RS-485).

- USB: Se conecta al computador por la
puerta USB, utilizando el Editor de Recetas
del Sitrad.

—+ 10
- - Serial TTL: El controlador puede
conectarse directamente al EasyProg por
laconexion Serial TTL.
*vendido separadamente
‘ ’ INFORMACIONES AMBIENTALES

EMBALAJE:

Los materiales utilizados en los embalajes de los productos Full Gauge Controls son 100% reciclables. Procure hacer el
descarte através de agentes recicladores especializados.

PRODUCTO:

Los componentes utilizados en los controladores Full Gauge Controls pueden ser reciclados y reaprovechados si son
desmontados por empresas especializadas.

DESCARTE:

No queme ni arroje al residuo doméstico los controladores que alcanzaron el fin de su vida til. Observe la legislacion
existente en su region con relacion al destino de residuos electronicos. En caso de dudas, entre en contacto con Full Gauge
Controls.

RANTIA - FULL GAUGE CONTROLS

Los productos fabricados por Full Gauge Controls, a partir de mayo de 2005, tienen plazo de garantia de 10 (diez) afios
directamente con la fabrica y de 01 (un) afio en las reventas autorizadas, contados a partir de la fecha de venta que consta
en la factura. Después de ese afio en las reventas, la garantia continuara siendo ejecutada si el instrumento es enviado
directamente a Full Gauge Controls. Los productos estan garantizados en caso de falla de fabricacién que los torne
inadecuados a las aplicaciones para a las cuales se destinan. La garantia se limita al mantenimiento de los instrumentos
fabricados por Full Gauge Controls, desconsiderando otros tipos de gastos, como indemnizacion en virtud de los dafios
causados en otros equipos. i

EXCEPCIONES A LA GARANTIA

La Garantia no cubre costos o gastos de transporte y/o seguro para el envio de los productos con indicios de defecto o
mal funcionamiento a la Asistencia Técnica. No estan cubiertos, tampoco, los siguientes eventos: desgaste natural de las
piezas, dafios externos causados por caidas o acondicionamiento inadecuado de los productos.

PERDIDA DE LA GARANTIA

El producto perdera la garantia, automaticamente, si:

- No fueran observadas las instrucciones de utilizacion y montaje contenidas en el descriptivo técnico y los
procedimientos de instalacion presentes en la Norma NBR5410;

- Sea sometido a condiciones mas alla de los limites especificados en su descriptivo técnico;

- Sufriera violacion o fuera reparado por personas que no formen parte del equipo técnico de Full Gauge;

- Los dafios ocurridos fueran causados por caida, golpe y/o impacto, filtracion de agua, sobrecarga y/o descarga
atmosférica.

UTILIZACION DE LA GARANTIA

Para utilizar la garantia, el cliente debera enviar el producto debidamente acondicionado, junto con la factura de compra
correspondiente, a Full Gauge Controls. El flete de envio de los productos corre a cargo del cliente. Es necesario, también,
enviar la mayor cantidad posible de informaciones respecto al defecto detectado, permitiendo asi agilizar el analisis, las
pruebas y la ejecucion del servicio.

Estos procesos y el eventual mantenimiento del producto solo seran realizados por laAsistencia Técnica de Full Gauge
Controls, en la sede de la Empresa - Rua Jilio de Castilhos, 250 - CEP 92120-030 - Canoas - Rio Grande do Sul - Brasil.R "

ev.
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